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                              Tag 1 
 

ach Ihrer individuellen Anreise nach Florenz, checken Sie im  Hotel mitten 

im Herzen der Altstadt von Florenz ein. Gegen 2000 Uhr begrüßen wir Sie zu einem 

Cocktail und besprechen den Wochenablauf. Der Abend steht dann zur freien Verfügung. 

N 
Tag 2 

 

m frühen Vormittag fahren wir nach Radda und checken im  Landhotel ein. Nach einem 

kleinen Mittagessen fahren Sie am frühen Nachmittag zum Weingut Castello di
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 A  Fonterutoli in Castellina 

in Chianti. Sie besichtigen das Weingut und verkosten die Weine. Danach fahren Sie zurück nach Radda. 

regionales toskanisches Menü. Anschließend Rückfahrt ins Hotel. 

Tag 3 

Am Abend gehen Sie ins ortsansässige Restaurant Albergaccio di Castellina. Es erwartet Sie ein 

 

ach dem Frühstück fahren Sie nach San Gimignano und besuchen das Weingut der Familie Panizzi. 

e die

 Nach einem Spaziergang im Weinberg mit kleinem Imbiss und der 

Kellerbesichtigung verkosten Si  Weine. Besonders der Vernaccia Riserva ist 

einer der größten Weine der Region. Aber auch der leichte Chianti Colli Senesi 

und der grandiose Folgore machen der Region alle Ehre. Am Nachmittag 

spazieren Sie durch die herrliche Altstadt von San Gimignano, besuchen das 

Weinmuseum (Museo del vino)  und genießen das weltbeste Eis in der Gelateria di 

Piazza, welche mehrfach ausgezeichnet wurde. Der Abend in San Gimignano steht zur freien Verfügung. Späte 

Rückfahrt ins Hotel.  

N 

Tag 4 
 

ie erleben Kochen in seiner Perfektion in einem Kochkurs im Restaurant Terrazzano in Greve. Tipps und 

Tricks, die die italienische Küche so interessant machen. Nach dem Kochkurs erwartet Sie das gemeinsame 

Mittagsmenü. Anschließend haben Sie die Gelegenheit die 

wunderschöne Stadt Greve noch ein wenig zu Fuß zu erkunden, 

bevor wir dann am späten Nachmittag das Weingut 

Castello di Ama  besuchen. Die Kellerei wurde 2005 vom Vini 

d´Italia zur „Kellerei des Jahres“ ausgezeichnet. Die Gustierung 

der Crus Bellavista, La Casuccia und l´Apparita, sowie des 

Flaggschiffs Castello di Ama, den Rosato und des Weißweines 

Al Poggione, zählen zu einem der Höhepunkte der Reise. Ein 

typisches toskanisches Abendessen findet im Ort Volpaia bei Carla in Ihrem Restaurant La Bottega statt. Danach 

Rückfahrt ins Hotel.  
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ach dem Auschecken fahren Sie in den Süden der Toskana. In Montenero d´Orcia bei Frantoio    

Francio, dem besten Olivenölproduzenten des Jahres 2003, laut der Auszeichnung des U.M.A.O. 

Führers. Sie erleben eine außergewöhnliche Olivenölprobe mit 

Besichtigung der Olivenhaine und des Gutes. Anschließend fahren Sie 

Richtung Montalcino und werden am Weingut Villa Tolli mit einer 

kulinarischen Kleinigkeit überrascht. Anschließend genießen Sie die 

Führung durch die Weinberge des Brunello Gebietes und verkosten die 

Weine dieser kleinen Winzerfamilie. Danach fahren Sie nach Montalcino 

und spazieren durch die kleinen Gassen dieses verträumten und gleichzeitig so berühmten Städtchens. Ihr 

Abendessen findet dann auf dem Weingut der Tolli Brüder statt. Die Tolli Brüder werden Sie mit einem 

typischen toskanischen Menü verwöhnen. Die Übernachtung findet auf dem Weingut statt.  
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Tag 6 
 

m frühen Vormittag fahren Sie an die Küste der Maremma. Ein Spaziergang am Strand vor Ihrem 

Mittagessen, bietet Ihnen ein wenig Erholung von den letzten erlebnisreichen Tagen. Im  Michelin 

Restaurant La Pineta, in Marina di Bibbona, genießen Sie Lucianos 

ausgezeichnete Küche. Am frühen Nachmittag besuchen Sie dann  das Weingut 

von Michelle Satta an der Küste. Die Besichtigung und Verkostung der Weine 

beschließen diesen ereignisreichen Tag.  Am späten Nachmittag fahren Sie nach 

Florenz und checken im  Hotel ein. Ihr Abendessen findet im 

Restaurant Trattoria Donnini im Vorort Bagno a Ripoli  statt.  
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Tag 7 
 

er heutige Tag steht ganz im Zeichen der Hauptstadt der Toskana. Nach einer Stadtführung und dem 

Besuch der Uffizien steht der späte Nachmittag zur freien Verfügung. Im 

Restaurant Trattoria Omero erwartet Sie ein 4-Gang Abendmenü mit einem 

atemberaubenden Blick über das abendliche Florenz. Zum Abschluss der Reise 

können Sie in der Bar von Marchesi Frescobaldi die exzellente Wein- und 

Spirituosenauswahl genießen. 
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Tag 8 
 

ach dem Frühstück heißt es dann langsam Abschied nehmen. Gern besorgen wir Ihnen auch 

Anschlussflüge nach Rom, Mailand, Capri oder andern europäischen Städten.  Am besten Sie verlängern 

Ihren Italienaufenthalt und besuchen, auf einer weiteren Weinreise, die anderen Weingebiete Italiens. Wir 

        besuchen auch noch Piemont und Südtirol. Bitte fragen Sie uns. 
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